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Utilizacio do Marmelo na Culinaria
30/0utubro/2017 as 14:30 horas

Servigo de Formacio Profissional de Tomar
(Rua Professor Gomes Correia - Marmelais de Baixo)

Folhados de marmelada e queijo chévre, Granizado de marmelo com pera rocha,
Mini marmelo sobre queijo de cabra, Marmelada com Vinho do Porto,
Perna de frango em crosta de ervas aroméaticas com puré de marmelo,

Tarte tatin de marmelo com gelado de queijo da serra,

Lollipop de entrecosto com marmelos assados no forno,

Cheesecake invertido com geleia de marmelo e crumble,
Pica-pau com pickles de marmelo,
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Apoio:

INSTITUTO DO EMPREGO
E FORMACAO PROFISSIONAL

Financiado por:
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Inscri¢gées Limitadas
Informacoes:
fazecoebg@cm-tomar.pt
917741513 | 249146010

Cofinanciado por:

;;;;;;;;;;;

nnnnnnnnnnnnnnnnn



